Profesjonalne chtodzenie
dla gastronomii i hotelarstwa
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Swietne rozwigzanie
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Gwarancja $wiezosci dla Panstwa produktow.

Innowacyjne i pewne chtodzenie jest nieodtaczng czescia Panstwa nowo-
czesnej codziennosci w hotelarstwie i gastronomii oraz kluczem do sukcesu.
Wyroby masarskie, produkty mleczne, ryby, pieczywo lub napoje - wymagaja
indywidualnego podejécia. Urzadzeniachtodnicze Vissmanna komory, lodéwki,
zamrazarki odznaczajg sie wielofunkcyjnym chtodzeniem i znakomitg jakoscia
znana na catym swiecie od dziesiecioleci.

dla gastronomii

Nowy standard zachowania higieny

Utrzymanie higieny w chiodzeniu szybko psujacych sie produktow jest
najwazniejszym czynnikiem prowadzacym do tego, aby produkty  jak
najdtuzej zachowaty swojg swiezos¢. Ponadto réwnie wazna i niezmienng
zasada dotyczaca przechowywania w urzadzeniach chtodniczych jest ochrona
przed niebezpiecznymi bakteriami takimi jak Salmonella. Viessmann
oferuje dzieki swoim rozwigzaniom nowy standard w technice chtodzenia
pozwalajacy zachowac higiene na najwyzszym poziomie, abyscie zawsze mieli
Panstwo pewnos¢, ze Paristwa towary i produkty pozostang Swieze.
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W hotelarstwie i gastronomii niezwykig role odgrywaja skutecz- / N
ne i wydajne procesy robocze, krétkie drogi pokonywane przez _,f é
produkty oraz szybkos¢ i nieskomplikowane przechowywanie ' | £
towaréw wymagajacych zapewnienia niskich temperatur. {/ ) \ ;’;
Przechowywane towary musza byc¢ fatwo i szybko dostepne. ey, gt | '}
Rozne artykuty spozywcze i napoje wymagajg czesto réznych ] et n"- ,
temperatur przechowywania, aby zawarte w nich witaminy nie {. S A -
ulegty rozktadowi a wszystko pozostato Swieze i trwate. Wszystko \ . ) » ;

to jest niezwykle wazne w przechowywaniu towaréw.

Obojetnie czy jest to wielka kuchnia z miejscem na urzadzenia

chtodnicze i mrozace, czy tez mata i gustowna kuchnia restaura
ko
jest tylko miejsce na ulokowanie lodéwki przemystowej

cyjna a la,Haute Cuisine” z mata iloscia wolnego miejsca,

firma Viessmann jako europejski lider na rynku z ponad 30 letnim =
doswiadczeniem jest w stanie zawsze znalez¢ rozwigzanie dla ")[1 5|
zréznicowanych potrzeb i warunkéw. Wykonanie wg indywidu-

alnych wymagan jest zawsze najwyzszej jakosci. §F o

Dopasowana do potrzeb profesjonalistow technika
chtodzenia na najwyzszym poziomie.
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Gwarancja swiezosci Panstwa produktow

.,

Tecto standardowe urzqdzenia chfodnicze, seryjnie wyposazone w SilverProtec®

Standardowe urzqdzenia chtodnicze

Tabelka uzytkownika — funkcjonalnos¢ &
przejrzystos¢
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Komory chtodnicze:

zakres temperatur od +3°C do +19°C

60, 80, 100 mm standartowe grubosci
izolacji (nie zawierajace FCKW)

B dostepne w wersjach standardowych
oraz przemystowych

B pozwalajg zachowac petng higiene
dzieki podtozu ze stali szlachetnej

B liczne réznorodne wymiary
standardowe dostepne od zaraz

Komory chtodnicze i
mroznicze:

B Zzakres temperatur od -50°C do +60°C

60 — 150 mm grubosci izolacji (nie
zawierajgce FCKW)

B pozwalaja zachowac petng higiene
dzieki podtozu i $cianom wykonanym
zgodnie z programem Tecto

B perfekcyjnie dopasowana technika
systemowa do agregatow chtodzacych
Viessmann

W nowoczesnym  przechowywaniu pro-
duktow wymagajacych chtodzenia zaréwno
w ramach prowadzonej dziatalnosci gospo-
darczej jak i w gospodarstwie domowym nie
mozna zrezygnowa¢ z optymalnie chto-
dzonej spizarni. Zaréwno w  zakresie
przechowywania kegdw, zapaséw wina czy
artykutéw spozywczych Viessmann oferuje
optymalne rozwiazanie: urzadzenia chto-
dnicze, lodéwki i zamrazarki charakteryzujace
sie idealnymi warunkami temperaturowymf'i
praktycznymi rozwigzaniami w  zakresie
pojemnosci!

Liczne standardowe wymiary ze zmiennymi
szerokosciami i gtebokoscig  umoZliwig
spetnienie  wszystkich  Panstwa  zyczen
dotyczacych réznorodnego zastosowania.
Juz najmniejsze wersje produktu zajmujace
jedynie powierzchnie 1,08 m’, majace
wysoko$¢ 195 m i pojemnos¢ 1540 |
zapewniajg wystarczajaco duzo miejsca, aby
Panstwa produkty byty przechowyane
w sposéb uporzadkowany i przejrzysty.

Zalety widoczne juz od
pierwszego wejrzenia

B zdefiniowana jakos¢ montazu i prosty
sposob na rozbudowe dzieki
systemowi wpustow i sprezyn
z samocentrujacym mimosrodowym
mechanizmem mocujacym.

B perfekcyjna izolacja i niewielkie
zuzycie energii dzieki bardzo
doktadnemu procesowi produkcji.

B dtuga zywotnosc

B ciagta pewnosc i bezpieczenstwo
pracy

B optymalnos¢ pod wzgledem
ekologicznym dzieki produkcji bez
wykorzystania FCKW i utylizacji

B wysoka niemiecka jakos¢ we
wspaniatym wykonaniu

B elastyczne rozwigzania dopasowane
do indywidualnych potrzeb



Tecto — czysta higiena

Nasze rozwigzania Tecto Standard i wersje
Tecto Spezial spetniaja doskonale wszystkie
wymagania towaréw konieczne do higiencz-
nego i sterylnego magazynowania produktow
wymagajacych chtodzenia.
W urzadzeniach chtodniczych i zamrazarkach z
systemem Tecto Standard sciany bezposrednio
przylegaja do nieprzepuszczajacej ciepta
podstawy wykonanej ze stali nierdzewnej.
Elementy chfodziarek i zamrazarek Tecto
Standard WL80, WL100 s3 wyposazone we
wpusty i sprezyny, miedzy ktérymi znajduje sie
dodatkowe uszczelnienie.
Wersja Recto Spezial charakteryzuje sie do-
skonale uszczelniona podstawa, scisle i higie-
nicznie przylegajaca do $cian. Dodatkowo
brzegi podstawy s3 zaokraglone, a jej powierz-
chnia wykonana jest bezszczelinowo i bez-
stopniowo. - Sciany urzadzer chfodniczych
nie posiadaja szczelin miedzy $ciankami
urzadzenia i s3 scisle posadowione na pod-
- stawie. Elementy scian nie zachodzg na sie-
bie i wykonane sg bezszczelinowo. Naroza
écian urzadzenia s3 wyposazone od strony
wewnetrznej przestrzeni chtodniczej w do-
datkowe zaokraglenie.
Dzieki temu zagwarantowano dtugotrwate
zapobieganie osadzaniu sie brudu.

SilverProtec’
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wersja Tecto Standard — z podstawq ze stali nierdzewnej, prasowanq w ksztatcie stozka

wersja Tecto Spezial - z podstawq ze stali nierdzewnej, prasowanq w ksztatcie kota

Teraz przeciwbakteryjna powtoka proszkowa w standardzie

Powtoka proszkowa Viessmann SilverProtec®
urzadzen i agregatéw chiodzacych oferuje
aktywng i diugotrwatg ochrone przed mikro-
organizmami, az po trudno dostepne w czasie
standardowego czyszczenia szczeliny.

Uwalnianie naturalnych jonéw srebra pro-
wadzi do tego, ze bakterie i grzyby obumieraja
podczas kontaktu z powierzchnia. SilverPro-
tec® dziata przy tym potrdjnie: blokuje
wymiane protoplazmy, zapobiega oddycha-
niu komaorkowemu, hamuje podziat komaorek
i powoduje przy tym, ze mikroorganizmy pod-
czas kontaktu z powierzchnia obumieraja.

Od teraz wszystkie urzadzenia chtodnicze, lo-
déwki, zamrazarki wyposazone s3 w
antybakteryjng powfoke proszkowa Silver-
Protec® — catkowicie niewidoczna, dostepng
bez doptat, o duzej skutecznosci w walce z
niechcianymi zarazkami!

|
[Verband
|Fachplaner

wyrézniony nagrodq
VdF innowacja roku
2005

wymiana bakteria wilgotnosc
jonow : powierzchni

polecany przez
niemieckie stowa-
rzyszenie kontro-
leréw artykutéw
spozywczych
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Rozwigzania chtodnicze charakteryzujgce sie maksy-

malnym wykorzystaniem przestrzeni i zapewniajgce
elastyczne zaspokojenie

wszelakich potrzeb.

)

System regatéw Rega Stabio, Almo, Ferro

-

Przemyslany w najmniej-
szych szczegodfach: renomo-
wana marka Viessmann prze-
== konuje nas nie tylko
innowacjami  nowoczesnej
techniki chtodzenia, ale takze
precyzyjnymi  koncepcjami
< w  zakresie funkcjonalnych
s rozwigzan  w  dziedzinie
T : i regatow chtodniczych.

Wytrzymaty system regatéw
Rega Stabio oferuje dzieki za-
stosowaniu wysokiej klasy
materiatow ze stali nierdzew-
nej najwyzsza wytrzymatosc
materiatu a gtadka powierz-
chnia sprawia, ze regat czysci
sie tatwo i przyjemnie.

System regatéw Almo Rega
wykonany z lekkiego alumi-
nium o dobrej jakosci nadaje
sie w szczegolnosci  do
chtodzenia  towaréw  su-
chych, do ktérych trzeba zagwarantowac dostep z kazdej strony.
Zamykane z uzyciem wsuwanych zamkéw miedzy ramami regatu
a belkami no$nymi zapewniajg precyzyjne bezpieczenstwo eks-
ploatacji. Wysokiej jakosci anodowanie powierzchni gwarantuje
najlepsza odpornos¢ na korozje.

System regatéw Rega Ferro z cynkowanej ogniowo stali jak i
réznego rodzaju wkfady zapewniajace bardzo szerokie spektrum
zastosowania poszerzaja nasza oferte produktowa. Systemy regatdw
Viessmann zgodne sg oczywiscie z programami czyszczenia HACCP.
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Loddéwki przemystowe FLEX-COOL 4

4,
Lodowki przemys’fow'e
Viessmann przekonuja

przede wszystkim swoja
profesjonalng jakoscia
i niesamowitg wydajnoscia.
Wysoka jakos¢ komponen-
tow chtodzacych gwaran-
tuje réwnomierny rozktad
temperatury we wnetrzu
lodoéwki. Przestrzenne roz-
miary wnetrza lodéwki
jak i duza elastycznos¢
w zakresie podziatu wnetrza lodéwki powoduja, ze loddéwki
Viessmann FLEX-COOL stajg sie gwarancjg zachowania
Swiezosci produktow dla profesjonalistow.

Najwyzsze wymagania w zakresie wzornictwa i estetyki
zapewniaja  perfekcyjne  dopasowanie  sie  lodowek
przemystowych Viessmann do Paristwa wnetrz. Wszystkie mo-
dele lodowek zaréwno z zewnatrz jak i wewngatrz wykonane
sg z surowcéw najwyzszej jakosci i przekonujg dodatkowo
doskonatymi cechami charakteryzujacymi ich wnetrza (np.
komfortowym i prostym czyszczeniem oraz maksymalnym
wykorzystaniem powierzchni).

Lodéwki przemystowe Viessmann sg idealnym uzupetnieniem
profesjonalnego wyposazenia przede wszystkim ze wzgledu
na duza wszechstronnos¢, od zamrazalnikow do czekolady po
klimatyzowanga szafe na $mietane.



Profesjonalne usuwanie

odpadow

Nasz Partner

Urzadzenie chtodzace do odpadow
CONFI-COOL

Higieniczne sktadowanie od-
padéw ma szczegodlnie duze
znaczenie w  zakresie
artykutéw spozywczych i jest
prawnie regulowane muin.
przez ustawe o gospo-
darce  odpadami.  Stoso-
wnie do tego zaleca sie
sktadowanie wielu organicz-
nych i nieorganicznych od-
padéow w temperaturach
ponizej 5 °C. Aby sprostac
wysokim wymaganiom kuchni restauracyjnych, rzezni, zaktadow
przetwoérstwa — artykutdéw  spozywczych, gastronomii, marka
Viessmann oferuje perfekcyjne rozwigzanie dla ekonomicznego i
niezawodnego chtodzenia odpadéw w postaci urzadzenia
chtodzacego do odpadéw CONFI-COOL.

Przemyslane wyposazenie do optymalnego uzytkowania
Zamykane drzwi, wygodne uchwyty, wymienne magnesowe ramy
uszczelniajgce gwarantuja idealne zastosowanie urzadzenia do
chtodzenia odpaddéw. Poza tym urzgdzenie wyposazone jest w
tatwe w obstudze otwory do wrzucania odpadéw obstugiwane bez
potrzeby uzycia narzedzi oraz odkrecane nawiasy dla wiekszego
komfortu czyszczenia. Profile wprowadzajace i stykowemwe wnetrzu
umozliwiaja doktadne pozycjonowanie kontenera ponizej otworu
do wrzucania a dostepna w urzadzeniach produkowariych seryjnie
rama wjazdowa utatwia wymiane pojemnikéw na Smieci.

Szczegotowe informacje o naszych produktach i ustugach,
znajda Panstwo w naszym katalogu,,Chtodzenie na wymiar“.
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Mocne argumenty

Zalecane przez ekspertow

W wyniku  wprowadzenia
naszej przeciwbakteryjnej
powtoki proszkowe] Silver-

Protec®, jako nowego
standardu  higieny  dla
wszystkich urzadzen
chtodniczych, lodowek,

zamrazarek, _marka Viessmann
Kihltechnike— AG otrzymata

rekomendagfe: stowarzyszenia kontro-
leréw artykutéw spozywczych Niemiec.

Made in Germany

Mozliwos¢ przeniesienia produkgji
marki Viessman za granice nie
wchodzi w rachube ze wzgledu
na wysoce skoncentrowany know-
how, filozofie rynku i dluga

]
B Made in
Germany

tradycje. Dzieki skomplikowanemu procesowi od
pierwszego pomystu, przez wykonanie pierwszego
prototypu oraz wieloletniemu doswiadczeniu i szerokiej
fachowej wiedzy planistéw, inzynieréw, architektow,
mozliwe jest uzyskanie w zaktadzie w Hofie tak wyso-

kiej jakosci produkgiji.

Sprawdzony w najmniejszym detalu

Produkty firmy Viessmann spetniaja
zawsze najwyzsze wymagania. Dla-
tego nawet w zakresie ochrony
przeciwpozarowej firma jest w sta-
nie zaoferowa¢ Panstwu szerokg
game produktéw.

W wyniku regularmych i skrupulat-
nych kontroli zewnetrznych i
wewnetrznych marka Viessmann
Kihltechnik AG otrzymata jako je-
den z dwodch producentdw na tere-
nie Niemiec znak zgodnosci (U-
Zeichnen), jako znak certyfikacji w
zakresie budownictwa.
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